
. . . À  D É G U S T E R  À  B O R D . . .

DE LA POISSONNERIE DE L’AIGUILLON

SERVI AVEC DU PAIN

FRUITS D E  M E R

CHARCUTERIE
& FROMAGE

≈ HUÎTRES : accompagnées de pain, 
beurre salé et citron :
  - Par 6 ---------- 13 € TTC
  - Par 12 --------- 21 € TTC

 ≈ 6 GAMBAS sauvages accom-
pagnées de mayonnaise ---- 16 € TTC

≈ PLATEAU DE FRUITS DE MER :
6 huîtres, langoustines, bigorneaux, 
gambas sauvages, coquillages, pain, 
beurre, citron, mayonnaise et aïoli
---------------------------- 42 € TTC

LES TERRINES DE LA MER :
≈ La rillette de la Cotinière : Maigre, 
terrine fumée, échalotte ------ 6€ TTC
≈ La crevette coriandre gingembre --- ---
-------------------------------- 6€ TTC

LES TERRINES DE LA TERRE :
≈ Piment d’Espelette --------- 9 € TTC
≈ Pâté de campagne  --------- 9 € TTC        
≈ Rillettes de Canard  ------- 11 € TTC

≈ PLATEAU DE FROMAGES AFFINÉS 
------------------------- 12€ TTC/pers

≈ PLATEAU DE CHARCUTERIE --------
------------------------- 12€ TTC/pers

≈ PLATEAU DE CHARCUTERIE & DE 
FROMAGES :
assortiment de charcuterie affinée et 
de fromages affinés ---- 22 € TTC/pers

SERVIES AVEC DU PAIN

TERRINES



. . . À  D É G U S T E R  À  B O R D . . .

CORBEILLES VÉGÉTALES
DU 1ER MAI AU 30 SEPTEMBRE

SALADE & QUICHE
DE LA BOULANGERIE DES PIRELONS

LES GOURMANDISES
DE LA BOULANGERIE DES PIRELONS

≈ CORBEILLE DE CRUDITÉS -------- 27 € TTC (pour 4 pers)
≈ CORBEILLE DE FRUITS ----------- 27 € TTC (pour 4 pers)

≈ PART DE QUICHE du jour ------------------------ 7 € TTC
≈ SALADE du jour --------------------------------- 13 € TTC

≈ CANNELÉS ---------------------------------- 2 € TTC/pièce
≈ PIRELONETTES : Dunes Blanches des Pirelons ------------
------------------------------------------------ 2 € TTC/pièce



. . . P O U R  T R I N Q U E R  À  B O R D . . .

FINES BULLES :
≈ Méthode traditionnelle rosé : Château Montgravier --------
----------------------------------------------------- 26 € TTC

≈ Crémant de Bordeaux Brut : Célène cuvée Royale --------
---------------------------------------------------- 26 € TTC

CHAMPAGNE : 
≈ Brut Réserve : Jean de Villare ------------------- 49 € TTC

≈ Brut Réserve : Billecart Salmon ------------------ 69 € TTC

BLANC : 
≈ Sauvignon sec Bordeaux : Domaine du Pruerat -- 16 € TTC
≈ Graves : Château Mouret ------------------------ 22 € TTC
≈ Chardonnay Pays d’Oc : Moulin de Gassac ------ 25 € TTC
≈ Pessac Léognan : Domaine Grandmaison ------- 39 € TTC

ROSÉ : 
≈ Pays d’Oc : Amour de Gris ---------------------- 19 € TTC
≈ Côte de Provence : M de Minuty ---------------- 29 € TTC

ROUGE : 
≈ Graves : Château Mouret ------------------------ 22 € TTC
≈ Pessac Léognan : Domaine Grandmaison ------ 39 € TTC

≈ Bière artisanale locale (33 cl) --------------------- 6 € TTC
≈ Jus de fruits artisanal (75 cl) --------------------- 9 € TTC
≈ Eau plate ou gazeuse : Source Les Abatilles (75 cl) -- 5 € TTC

LES BULLES
75 CL

LES BIÈRES & LES JUS

LES VINS
75 CL


